
L AT TA D A 3  L I T R I  D I  O L I O  E X T R A
V E R G I N E  D I  O L I VA B I O L O G I C O

VARIETA': Tipiche Toscane Leccino, Moraiolo e Frantoio

SPREMITURA: A freddo

FILTRAGGIO: soffice filtraggio

FRANGITURA: non più di 24h dalla roccolta

RACCOLTA: esclusivamente manuale senza l'ausilio di macchinari




